
     

Bouteille Magnum Jeroboam

36,00 € 66,00 €
38,00 € 72,50 €
38,00 €
39,00 €
46,00 €
49,00 €
48,00 €
62,00 €
74,00 €
118,00 €
116,00 €
125,00 €
125,00 € 250,00€
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580,00€
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36,00 €
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39,00 €
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Vin de Pays de France Chardonnay Duc d’Occitanie  
Vin de France Loire Sauvignon «Ceptembre» T.Delaunay

Pays d’Oc «Les Fruitières» La Closerie des Lys

Corbières «Valensol» Domaine La Bouysse
Côtes du Rhône Château Gigognan
Morgon Ludovic Charvet

Blanc : Viognier Sauvignon : Chardonnay, grenache
Rosé : «Eclat de Gris»: grenache
Rouge : Petit Verdot : Syrah, grenache, merlot, cabernet-sauvignon

Côtes du Rhône Domaine de La Bastide
Côtes du Rhône «Le temps est Venue» Stéphane Ogier
Beaumes de Venise «Terres Blanches» Dom de Fenouillet
Vin de France «Tire Bouchon» Domaine d’Ouréa
Lirac «Domaine du Clos des Sixtes» Alain Jaume
IGP Vallée du Rhône Nord «Syrah à Papa» Dom. du Monteillet
Crozes Hermitage «Mise en Bouche» Emmanuel Darnaud
Gigondas Domaine La Bouissière
Cornas «Prémices» Domaine Durand
Hermitage Domaine Delas Frères
Côte Rotie «Les Triotes» Domaine Garon
Châteauneuf du Pape Domaine de Marcoux
Côte Rôtie «Mon Village» Stéphane Ogier
Côte Rôtie Domaine Jamet
Châteauneuf Du Pape «Cuvée Laurence» Domaine du Pégau

Cahors Château Haut-Montplaisir

Minervois «Viti Vini Bibi» Domaine Benjamin Taillandier 
Saint Chinian Château Fonsalade

Saint Nicolas de Bourgueil Domaine Les Pins
Saumur Champigny Château de Villeneuve

Beaujolais Villages «Boite à Gamay» Domaine de Thulon
Château du Moulin à Vent Couvent des Thorens

Givry «Héritage» Domaine Chofflet
Marsannay «Vieilles Vignes» Domaine Molin
Fixin «La Cocarde» domaine Pierre Gelin
Santenay «Vieilles Vignes»  Justin Girardin
Volnay 1er Cru «Champans» Jean-Marie Bouzereau
Chassagne-Montrachet 1er Cru «Morgeot» Dom Justin Girardin
Gevrey-Chambertin «Clos Meixvelle» Domaine Pierre Gelin
Chambolle-Musigny 1er Cru «Charmes» Dom Christian Clerget
Pommard 1er Cru «Clos des Poutures» Domaine Armand Heitz
Mazy-Chambertin Grand Cru Domaine Molin

Ronan by Clinet
Comtesse de Malet Roquefort Bordeaux
Château Lassus Médoc
Château Patache d’Aux Médoc
Château Petit Bocq Saint-Estèphe
Château Malescasse Haut-Médoc
Comte de Malartic Pessac-Léognan
Château de Pez Saint-Estèphe
Château Latour Martillac Pessac-Léognan
Château Carteau Saint-Emilion Grand Cru
Château Maison Blanche Montagne Saint-Emilion
Château Berliquet Saint-Emilion Grand Cru
Château La Lagune Haut-Médoc
Château Haut Marbuzet Saint-Estèphe
Château Saint-Pierre Saint-Julien
Château Léoville Barton Saint-Julien
Château Pontet Canet Pauillac
Château Pichon Baron Longueville Pauillac
Vieux Château Certan Pomerol

Champagne «Cuvée Rallye des Autos» 

Gobillard - 86,00€
Vranken Brut Cuvée Diamant - 100,00 €
Laurent-Perrier La Cuvée Brut - 120,00 €
Taittinger - 120,00 €
Pol Roger Réserve Brut - 125,00 €
Louis Roederer Brut - 125,00 €
Ruinart «R» Brut - 125,00 €
Ruinart «Blanc de Blancs» 145,00 €
Veuve Cliquot «Réserve Vintage» 
millésime 2015 - 125,00 €
Laurent-Perrier Cuvée rosé - 125,00 €
Louis Roederer «Cristal» millésime 2015
- 330,00 €
Dom Pérignon millésime 2015 
- 340,00 €

Riesling Trimbach

Ronan by Clinet
Château de Birazel «la Romane» Bordeaux
Clos Floridène Graves

Pouilly Fumé Corty 
Sancerre «La Grande Maison» Balland Chameau
Saumur Château Yvonne

Ventoux «Hippolyte» Domaine de Fenouillet
Côtes de Provence «Le Rolle» Clos d’Alari
Muscat de Beaumes de Venise Fenouillet
Crozes Hermitage «Un Matin» Domaine Saint Clair
Condrieu «Les Ravines» Rémi Niero
Hermitage «Fossyl» Domaine Garon

Macon Villages Domaine des Deux Roches
Bourgogne Chardonnay Justin Girardin
Chablis Domaine Fèvre
Saint Véran Famille Cordier
Petit Chablis Domaine Fèvre
Rully «Les Cailloux» Boisson Frère et Sœur
Pernand-Vergelesses Clos du Moulin aux Moines
Pouilly Fuissé «Âme» Eric Forest
Auxey-Duresses 1er Cru Pierre Boisson
Puligny-Montrachet «Vieilles Vignes» Florent Garaudet
Meursault 1er Cru Poruzots Jean-Marie Bouzereau
Meursault «Limozin» Florent Garaudet
Chablis Grand Cru «Vaudésir» Roland Lavantureux
Chassagne-Montrachet 1er Cru Morgeot  Dom Vougeraie

Cuvée Ruffus Brut Vignoble 
des Agaises - 75,00 €

101

2023
Camins del Priorat 

Alvaro Palacio 
Espagne - 66,00€

102

2022
Vino Nobile di 

Montepulcino La 
Braccesca Estata 

Italie - 75,00€

Vins en pichet du rallye
Blancs

Alsace

Bordeaux

val de loire

Vallée du Rhône et provence

Bourgogne

rouges

Vins en Pichet - IGP Cevennes

Méthode traditionnelle

Vallée du Rhône

Sud-Ouest

Languedoc roussilon

Val de loire

beaujolais

bourgogne

bordeaux

vins d’ailleurs

VINS

VINS BLANCS

VINS ROUGES

MENU

12cl 25cl 50cl Bt

6,50 € 13,00 € 26,00 € 39,00 €

6,50 € 13,00 € 26,00 € 39,00 €

6,50 € 13,00 € 26,00 € 39,00 €

6,50 € 13,00 € 26,00 € 41,00 €

7,50 € 15,00 € 30,00 € 45,00 €

8,50 € 17,00 € 34,00 € 48,00 €

12cl 25cl 50cl Litre

5,00 € 9,00 € 13,00 € 25,00 €

4,00 € 7,50 € 11,50 € 22,00 €

4,50 € 8,00 € 12,00 € 23,00 €

     
       

      champagnes

     
       

       VINS ROSÉS
2024
2024
2024

38,00 €
49,00 €
49,00 €

Côtes de Provence “Grand Clos” Clos d’Alari
Côtes de Provence Château Minuty
Côtes de Provence Domaine Peyrassol

41

42

43

112

51

52

53

54

55

56

57

58

59

60

61

62

63

64

65

66

67

68

69

70

71

72

73

74

75

76

77

78

79

80

81

82

103 

83

84

85

86

87

88

89

90

91

92

93

94

95

96

97

98

99

100

58,00 €

34,00 €
38,00 €
64,00 €

51,00 €
51,00 €

90,00 €

33,00 €
38,00 €
45,00 €
48,00 €
102,00 €
118,00 €

Bouteille Magnum Demie

34,00 €
36,00 €
44,00 €
48,00 € 115,00€ 29,00€
64,00 € 129,00€ 34,00€

75,00 €

75,00 €
90,00 €
93,00 €

66,00 €

53,00 €
93,00 €
115,00 €

120,00 €
155,00 €
185,00 €

268,00 €

380,00 €
440,00 €



19,00 €
22,00 €
15,00 €
7,00 €

19,00 €
19,00 €
22,00 €
15,50 €

13,00 €

15,00 €

17,00 €

17,00 €

16,00 €

23,00 €

16,00 €

16,00 €

Terrine de campagne Noir de Bigorre
Planche de charcuteries Noir de Bigorre 
Friture d’éperlans
Radis beurre
Terrine de marcassin
Moules gratinées
Jambon Noir de Bigorre AOP, 80gr
Sardines millésimées

Petit salé aux lentilles - 25,00 €

Navarin d’agneau traditionnel - 29,00 €

Spaghetti bolognaise - 18,00 €

Vol-au-vent/frites - 28,00 €

Poisson du jour - Prix du jour

Cheeseburger du Rallye - 24,00 €

Blanquette de veau - 29,00 €

32,00 €

36,00 €

29,00 €

29,00 €

42,00 €

32,00 €

Prix du jour

Carbonade à la flamande, frites 26,00 €

34,00 €

38,00 €

29,00 €

32,00 €

35,00 €

24,00 €

25,00 €

Sole meunière ou grillée 
Sole entière cuite au beurre accompagnée 
de riz et petits légumes

Dos de cabillaud royal à l’ostendaise
moules, crevettes grises, pommes de 
terres nature, petits légumes

Le véritable Aïoli provençal de 
cabillaud demi-sel

Noix de Saint-Jacques rôties
tombée de poireaux, beurre nantais

Pavé de saumon d’Ecosse
sauce béarnaise, coulis cresson, pommes de 
terre bouchon fondantes

Chicons au gratin
avec purée de pommes de terre

Notre américain, frites
et ses condiments, salade

Foie de veau à la vénitienne
purée de pommes de terre au beurre de 
ferme

Boulets liégeois
haché porc et veau, sauce brune au sirop 
de Liège et frites maison

Ris de veau
braisé au jus de veau, bearnaise à l’anci-
enne, puree de pommes de terre

Rognons de veau
à la moutarde de Gand, linguine fraiches

PLATS

ENTRÉES

* Faites-nous part de vos intolérances ou allergies.

entrées chaudes

viandes

Ravioles de céleri-rave truffées
Lasagne au chèvre

Velouté de potiron 
Parmigiana d’aubergines
Croquettes végétariennes

La véritable soupe à l’oignon gratinée
du Rallye

Escargots de Bourgogne
6 pièces

Côte de veau aux morilles
mousseline de pommes de terre, 
haricot vert

Côte de porc Noir de Bigorre
mousseline de pommes de terre, 
haricot vert, sauce au choix

Notre entrecôte
320g, salade, frites, sauce au choix

Côte de boeuf pour deux
(1,2kg), salade, frites, sauce au choix 

Filet pur de bœuf
250gr, sauce au au poivre, mous-
seline de pdt, haricot vert

Cheeseburger du Rallye, frites

Os à moelle rôti
en persillade, fleur de sel

Soufflé de Saint-Jacques
sauce armoricaine

Œuf à la Florentine
tombée d’épinard & sauce Mornay gratiné

Cuisses de grenouilles
poêlées meunière

Cervelle meunière de veau
sauce tartare

Soupe de poissons de roche
rouille & croutons, fromage rapé

POISSONS

Végétarien

à partager

LUNDI
MARDI 
MER.
JEUDI

VENDREDI
SAMEDI  
DIMANCHE

     
     S

Emainier du Rallye

Choucroute alsacienne garnie
lard fumé, lard salé, saucisse de Morteau, 
knack, jambonneau, kassler

Cuisses de canard confites
pommes de terre sarladaise, sauce au 
Porto rouge

plats à partager...ou pas

42,00 €Gigot d’agneau des Pyrénées
servi à la voiture de tranche, haricot vert, 
gratin dauphinois, à volonté

29,00 €Volaille sauce sambre et Meuse
à l’estragon, purée de pommes de terre au 
beurre de ferme

25,00 €Coquillettes, oeuf mollet
et jambon braisé

     
       

      CROQUETTES

Au vieux Brugge
Aux crevettes grises
Au pied de porc
Au homard
Au chèvre, poire & 
romarin

9,00 €
12,00 €
12,00 €
13,00 € 
9,00 €

1pc 2pc 
16,00 €
22,00 €
22,00 €
23,00 € 
16,00 €

17,00 € | 24,00 €

17,00 € | 24,00 €

22,00 €

12,00 €

12,00 €

24,00 €

18,00 €

19,00 €

19,00 €

18,00 € | 25,00 €

24,00 €

Pâté en croûte de chevreuil
salade frisée et légumes Pickles

Salade César 
poulet fermier, salade 
iceberg, tomate, parmesan 
et sauce césar

Salade de chèvre chaud

Assortiment de fromages

Tomate aux crevettes grises
d’Ostende

Saumon fumé
blinis et condiments

Œufs mimosa à la truffe
mayonnaise  truffée

Avocat chair de homard 
sauce cocktail

Le véritable carpaccio 
de bœuf Charolais
anchois, pignons, cresse, huile 
d’olive vierge

Foie gras de canard au torchon
Confiture d’oignon, brioche

19,00 €
26,00 €

12,00 €
22,00 €

9/16,00 €

Prix/personne

Entrée | plat

Émincé de Saint-Jacques crues
de dieppe salicornes, vinaigrette Ponzu

Râble de lièvre grand veneur
airelles, croquettes de pdt et poire 
gibier

34,00 €Faisan rôti à la brabançonne
chicons braisés, pdt bouchons fondantes

Béarnaise, mayonnaise, roquefort, poivre, jus 
de viande, choron 

Sauces au choix

     
       

   au feu de bois     
       

 ENtrées froides

Glace, parfum au choix 
OU

Crêpe au sucre ou nutella

Saucisse de Strasbourg et frites maison 
OU

Coquillettes, oeuf molet et jambon blanc 
OU 

Blanc de poulet, compote de pommes et 
frites maison

Plat + dessert à 15,50 €
     

       
   pour les kets

Gambas sauvages
parfumées à la sarriette, riz 
(4 pieces)

Demi-homard
au beurre maitre d’hôtel

6,00 €
9,00 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
5,00 €
4,50 €
4,50 €
4,00 €
5,00 €

12,50 €

14,00 €

7,00 €
7,00 €
7,00 €
8,00 €
7,00 €
6,00 € 
6,00 € 
7,00 € 
7,00 €
7,00 €
7,00 €
5,50 €
6,00 €
6,00 €

9,00 €
12,40 €
13,00 €
9,20 €

4,50 €
6,20 €
6,50 €
5,00 € Softs

Bières  bouteilles

Bières  au fût                         

cocktails | Mocktails*

              33cl ou 50cl

13,00 €
13,00 €
14,00 €
15,00 €
14,00 €
13,00 €
14,00 €
12,00 €
14,00 €
14,00 € 
9,00 €
9,00 €
9,00 €

Apérol Spritz l Saint-Germain Spritz
Bloody Mary
Negroni
Pornstar
Cosmopolitan
Mojito
Moscow Mule
Caipirinha
Basil Smash
Espresso Martini
Orange Spritz (0,0%)*
Gin & Tonic (0,0%)*
Virgin Mojito (0,0%)*

Eau plate/pétillante 75cl
Châteldon
Coca Cola/Coca Cola zéro/Sprite/Perrier
Orangina /Fanta
Fuze Tea sparkling/Pêche hibiscus
Red Bull
Schweppes Tonic/Fever Tree Ginger beer
Cécémel
Sirop à l’eau
Jus frais : orange/ pomme/tomate

Chouffe blonde 8%
Duvel 8,5%
Chimay 9%
Orval 6,2%
Westmalle Triple 9,5%
Corona 4,5%
Lindemans Kriek 3,5%
Kwak Beer Rouge 8%
Delta IPA 7,2%
Saint-Hubertus Ambrée 5,9%
Triple huit 8,8%
Stella 0,0% 
Corona 0,0% 
Leffe 0,0% 

Stella Artois
Triple Karmeliet 
Saint-Hubertus blanche
Leffe Blonde

BAR & CAVE

6,00 €
7,00 €

10/12,00 €
7,00 €
8,00 €
6,00 €
7,00 €

Apéritif maison
Aperol/Campari/Martini/Martini bianco
Kir/Kir Royal
Picon Amer
Pineau des Charentes
Ricard 45°/Tomate/Perroquet/Mauresque
Porto Cruz

32,00 €

49,00 €

79,00 €

88,,00 €

195,00 €

Le découverte
1 Fine de Claire, 1 spéciale Gillardeau, 1 
amande, 1 moule d’Espagne, 1 langous-
tine, 1 crevette, 1 palourde, 1 bulot, 
bigorneaux 

L’amateur
6 fines de claire, 4 crevettes, 1 langous-
tine, 1 amande, 2 moules, 1 palourde, 6 
bulots, bigorneaux 

Le tout cuit
½ homard, ½ tourteau décortiqués, 
4 crevettes, 2 langoustines, 6 bulots, 
bigorneaux

La vie en rose
12 fines de Claires, 8 crevettes, 2 
langoustines, 2 amandes, 4 moules, 2 
palourdes, 12 bulots, bigorneaux

Le plateau du Rallye
6 Fines de Claires, 6 spéciales Gillar-
deau, 1 homard décortiqué, 1 tourteau 
décortiqué, 4 langoustines, 12 crevettes, 
4 amandes de mer, 4 moules d’Es-
pagne, 4 palourdes, 12 bulots, 
bigorneaux

ÉCAILLER

Huitre spéciale Gillardeaux N°4
Huitre plate de Zélande
Huitre Fine de claire N°3 
Amandes de mer 
Palourdes 
Moules d’Espagne 
Bulots 
Bigorneaux

6,00 €/pièce
5,50 €/pièce
3,00 €/pièce

7,50 €/6 pièces
12,00 €/12 pièces
8,00 €/12 pièces
8,00 €/12 pièces

8,00 €/portion

14,00 €

Homard canadien (entre 400g et 600g)

Tourteau (entre 400g et 600g)

Langoustines
Crabe royal (les 100g)

Crevettes roses

59,00 €
27,00 €

3,75 €/pièce 
16,00 €

6,00 €/6 pièces

Crustacés

huitres | coquillages

3 Fines de Claires 
& 1 verre de vin blanc 

LEs plateaux

Apéritifs

Coupe de Champagne Rosé

«Cuvée Rallye des Autos»  - Gobillard

Coupe de Champagne

«Cuvée Rallye des Autos» - Gobillard

Aussi disponible à 
l’emporter pour les fêtes !

39,00 €

28,00 €

38,00 €

89,00 €

24,00 €

45,00 €

32,00 €

Prix du jour

Filet de biche, mousseline de panais 41,00 €
à l’huile de noisette, sauce Grand Veneur aux 
airelles

compotée de tomates et courgettes

GRILLADES

(jusqu’à 12 ans)


